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一、教材基本信息

教材名称 《餐饮运作实务》 适用学制 三 年

课程名称 酒店餐饮运作实务 课程性质
公共基础课程

专业课程

其他

专业代码
及名称

540106 酒店管理与数字化运营
编写
人员数

5 人

著作权
所有者

阮秀梅
教学实践起
始时间

2021 年 9 月

对应领域

（可多选）

先进制造业现代农业

现代服务业战略性新兴产业

地方、行业特色

家政、养老、托育等生活性服务业

农林、地质、矿产、水利等行业

传统技艺

其他

特色项目

（可多选）

岗课赛证融通教材

新型活页式、手册式教材

国家级职业教育专业教学

资源库配套教材

国家精品在线开放课程配

套教材

非通用语种外语专业教材

艺术类、体育类专业教材

特殊职业教育教材

服务对外开放教材

其他

（分册）
册次

书号 版次
出版
时间

初版时间
印
数

累计发行量

单册
978-7-5493-2765

-2

第 1 版第

1次

2014.1

2 2014.12 800 3200

单册
978-7-5493-6755

-9

第 1 版第

1次
2018.2 2018.2 1500 6800

单册
978-7-5762-1855

-8

第 1 版第

1次
2021.8 2021.8 1200 2000

教材
获奖
情况

获 奖
时 间

获 奖
种 类

获 奖
等 级

授 奖
部 门

2021.10
21 世纪高职高专创新型规

划教材
省级

江西省高职高专教育教材

建设专业委员会

纳入
省级
以上
规划
教材
情况

时 间 具体名称（如“十二五”职业教育国家/（XX 省）规划教材）

2021.10 “21 世纪高职高专创新型规划教材”，即省级规划教材



二、教材简介

1.教材简介（含教材更新情况，600 字以内）

《餐饮运作实务》教材自 2014 年 12 月第一次出版以来，一直作为高等

职业院校旅游与酒店管理类专业教材。在 2013-2015 年江西省高等学校（高职

高专）精品资源共享课程建设过程中本教材的相关配套资源得到进一步完善。

2018 年 2月，本教材再次修订改版，打破了传统教材的按章节编写的体例，

根据酒店和餐饮业餐饮岗位的实际工作需要，按模块、项目、分任务进行理论

知识和操作标准的编写。教学内容共分为四大模块十三个项目四十五项任务，

模块内容从餐饮职业基础到服务技能；餐饮部中基层管理业务知识到餐饮营销

管理；以学生应掌握的知识和实际岗位工作所需的能力作为编写教材的出发

点，全面系统地介绍了酒店餐饮部运行与管理的专业知识和实际操作技能，着

重对餐饮管理者管理业务和管理内容进行了归纳，同时对酒店餐饮工作过程中

出现的新问题进行了分析与探讨。

2021 年 8月，在“岗赛课证融通”的职教改革背景下，教材进行了第三次

修订并发行使用。该教材呈现以下几个特点：1.配套资源丰富，教材新增加了

信息化教学内容，以 VR 和餐饮软件管理系统等现代化信息技术为支撑，融入

课程教学过程；2.增加任务工单，将理论与实践紧密结合，实训操作性强；3.

明确课程思政目标，将课程思政元素融入到每个项目内容，在知识目标、能力

目标和素质目标的基础上增加了课程思政培养目标，具有很强的时代感和特色

性。总体来说，本教材框架结构清晰，体系新颖，深入浅出，专业信息全面，

具有较强的可操作性和实用性。它既是高等职业院校旅游与酒店管理专业用

书，同时也可作为酒店和社会餐饮行业岗位职业培训使用教材，目前也可作为

“1+X 餐饮职业资格证书”考试的相关专业参考用书。



2.教材编写理念与内容设计（800 字以内）

2.1 编写理念

本教材是基于“岗赛课证融通”高职院校培养中高技能人才的时代背景下

进行开发重新修订的。

2.1.1 在 2016 级酒店管理班与连锁酒店进行校企合作现代学徒制班的教

学实践试点的推动下，根据酒店餐饮岗位的实际工作需要，本教材在体系设计

和内容编排上进行了积极的创新，打破了传统的教材的按章节编写的体例，按

项目分任务进行理论知识和操作标准的编写，更加贴近实际岗位需求。

2.1.2 随着酒店行业职业技能竞赛和全国职业院校技能大赛乃至世界技能

大赛餐厅服务赛项的深入和普及，技能竞赛的项目和内容在不断的增加和变

化。本教材设计开发的内容和实训标准对各项比赛都具有指导性。

2.1.3 在职业院校“1+X 证书”与专业人才培养方案的课程内容相互融合

的改革推动下，本教材的编写内容符合酒店餐饮企业岗位实际需求，作为酒店

专业“1+X 餐饮职业资格证书”考核的参考指南，它具有较强的指导性和实用

性。

2.2 内容设计

本教材在内容设计方面以模块化分项目任务进行编写。教学内容共分为四

大模块十三个项目四十五项任务，模块一：餐饮职业基础；模块二： 餐饮基

本服务及技能；模块三： 餐饮管理；模块四：餐饮营销这四个方面，模块内

容从餐饮职业基础到服务技能；从餐饮部中基层管理业务知识到餐饮营销管

理。以学生应掌握的知识和实际岗位工作所需的能力作为编写教材的出发点，

项目内容以任务工单为引领，分若干个学习任务，以完成酒店餐饮企业岗位的

实际工作任务为教学目标，编写具体的学习和操作内容。因此，教材内容围绕

职业能力培养目标，紧贴企业岗位能力需求，具有良好的操作性



3.教材特色与创新（含落实课程思政要求情况，800 字以内）

本教材紧跟餐饮业发展和职业教育改革的步伐，有着较强的时效性、针对性

和指导性。教材中各项目以任务工单引领，融入课程思政元素，包含大量典型案

例和拓展阅读资料，将理论与实践紧密结合，有助于培养学生发现问题、分析问

题和解决问题的能力。具体归纳如下：

（一）体例新颖。本教材改变分章节的格式，以模块化分项目、任务进行编

写。

（二）操作性强。以任务工单为引领，围绕完成工单任务内容开展实训教学。

（三）校企共建。本教材编写是由教师团队和酒店企业专家通过深入企业调

研，在总体结构和内容编排上进行共同开发。经过三年的校企合作现代学徒制班

教学试验，教材内容侧重立足酒店企业需求，让学生更直观地掌握企业所需的专

业理论知识和必备的技能。

（四）时代感。教材内容能够与时俱进，对信息化技术在酒店餐饮企业的运

用等方面的内容做了更新和增补，紧跟酒店餐饮行业动态发展与变化，利用VR现

代技术更好地使课堂教学内容与企业实际岗位需求进行无缝对接。

（五）融入思政教育。本教材在每个项目中融入课程思政元素，在知识目标、

能力目标和素质目标的基础上增加了课程思政培养目标。教育引导学生在服务行

业中具有职业精神和职业规范，增强职业责任感，培养遵纪守法、爱岗敬业、无

私奉献、团结协作、吃苦耐劳、诚实守信、精益求精的职业品格和行为习惯。

（六）编写团队专业化。教材第一主编为江西省高职院校“双师型”高级教

师，有较长时间的酒店企业工作背景，深入了解企业岗位需求。编写团队成员组

成比较合理，由长期担任专业课程教学的有着多年的企业岗位实践工作经历的师

资组成。团队成员多年获得全国全省职业院校技能比赛的“优秀指导教师”荣誉，

有着丰富实践教学经验。

（七）立体化教学资源再开发。在江西省资源共享课程和信息化教学能力比

赛等项目建设中，已有相当一部分资源立体化教学资源，如教学视频、微课、VR

实训课堂、网络学习平台等。今后将进一步教学平台线上资源的完善，增加教学

实训项目视频的拍摄，开发VR实训项目的设计，丰富和补充线上教学资源库（教

案、课件、试题库、案例库等），改造升级餐饮管理系统软件等等，与传统纸质

教材一起形成多元化教材。



4.教材实践应用及效果（800 字以内）

4.1 实践应用

此教材 2014 年出版第一版，2018 年再版，期间一直被江西省旅游与酒店

专业办学比较好的中高职院校采纳使用，比如江西旅游商贸职业学院、江西工

贸职业学院、江西现代学院等酒店管理专业班把该教材选为餐饮课程用书，使

用学校均反映教材符合课程要求，深浅适中，适合使用。至今已使用约 12000

册。2021 年，按照教育部最新要求，该教材再次修订改版，在 8月份发行使用。

这一版融入了大量的思政元素，具有较强的时代感，能够教育引导学生在服务

行业中具有职业精神和职业规范，从而树立和养成良好的职业品格和行为习

惯；同时，广纳用书院校师生的意见，更新案例，分模块项目按任务构建课程

框架，以任务工单内容为引领，意在指导学生完成学习任务，达标考核，并能

以真正学完能上岗。经同行专家教师反馈，大家一致认为本教材具有创新性，

实用性。

4.2 使用效果

我院酒店管理、旅游管理及其他相关专业自第一版出版以来一直使用本教

材。本教材教学内容贴近技能大赛的项目标准，在教师团队多年的课程教学和

精心的指导下，学生在每届的全国职业院校技能大赛（中餐、西餐赛项）中都

取得国家级一二等奖的好成绩；在每年全省职业院校技能大赛（中餐、西餐赛

项）中都取得全省第一名，为学校争取了殊荣，编写团队教师连续多年获得“优

秀指导老师”的称号。



三、编写人员情况

主编/副主编/参编

姓 名
阮秀梅 性别 女

政治面貌 中共党员 国籍 中国

工作单位
江西旅游商贸职业学

院
民族 汉族

所在省市 江西省南昌市 职称 副教授

专业领域 旅游与酒店管理 电话 13755751766

何时何地受何种

省部级及以上奖励

一、2006 年全国供销总社“优秀教师”

二、2011 年、2014 年、2017 年、2018 年、2019

年分别获江西省教育厅颁发的“优秀指导老师”奖

三、2021 年获江西省人力资源和社会保障厅颁发

的“竞赛优秀指导老师”奖

四、2021 年主编《餐饮运作实务》教材荣获“21

世纪高职高专创新型规划教材”，即省级规划教材

主要教学、行

业工作经历

2000．1-至今 江西旅游商贸职业学院旅游学院任专职教

师，长期担任酒店管理和旅游管理专业核心课程《餐饮运行与

管理》课程教学，指导学生参加全省及全国参加职业技能比赛

获一等奖，并在全省和全国职业院校技能比赛中多次担任裁判

员和裁判长。

1992.7-1999．11 供职于江西省供销大厦旅游部、餐饮部

主管、前厅部大堂经理。

1995.9-1996.3 被江西省旅游局派往香港美丽华大酒店

（四星级）餐饮部学习工作半年。

2012．7-8 月 到福建晋江荣誉国际大酒店（五星级）挂职



锻炼一个月。

2015．7-8 月 到广州南沙大酒店（五星级）参加酒店管理

专业国家师资培训班。

2017．9月 参加在青岛酒店管理学院举办的全国高职院校

酒店管理专业骨干教师培训班

2018 年 12 月 到南昌香格里拉大酒店挂职锻炼两个月

教材编写

经历和主要

成果

1.《餐饮服务与管理》 主编 天津科学技术大学出版社

2013 年 5 月（“教、学、做”一体化教材）

2.2014 年 12 月，主编《餐饮运行与管理》教材，由江西高

校出版社出版

3.2014 年 8 月，任“十二五”职业教育国家规划教材《餐

饮服务与管理》副主编，高等教育出版社

4.2018 年 2 月，主编《餐饮运作实务》教材，由江西高校

出版社出版

5.2021 年 8 月，主编《餐饮运作实务》教材，由江西高校

出版社出版

主要研究

成果

1.2010 年，完成“酒店管理专业整体设计研究与实践”科

研工作，获得江西省教学成果二等奖。

2.负责《餐饮运行与管理》院级精品课程建设，2008-2010

年、2011-2013 年共两期。

3.负责《餐饮运行与管理》省级精品课程建设，2011-2013

年，

4.主持《餐饮运行与管理》省级资源共享课程建设，

2013-2015 年，已完成



5.2013-2015 年，主持江西省高校教改课题：基于“教学做”

一体化的《餐饮运行与管理》课程体系开发与实践研究 2015 年

12 月结题

6.2013-2015 年，主持江西省中等职业学校省级教育教学研

究课题：高星级饭店运营与管理专业《餐饮服务与管理》一体

化课程开发与实践研究 2015 年 12 月结题

7.2020 年 8 月，荣获江西省职业院校技能大赛教学能力比

赛高职组专业课程一组比赛的三等奖

本教材编写

分工及主要

贡献

本书由江西旅游商贸职业学院的阮秀梅任第一主编，邹雪

梅任第二主编，江西现代职业技术学院的闵弘琴任第三主编，

南昌师范学院的舒怡和江西旅游商贸职业学院李琪任副主编，

由阮秀梅负责全书的大纲编写及统稿。

本 人 签 名：

2021 年 12 月 22 日



三、编写人员情况

主编/副主编/参编

姓 名
邹雪梅 性别 女

政治面貌 中共党员 国籍 中国

工作单位 江西旅游商贸职业学院 民族 汉族

所在省市 江西省南昌市 职称 讲师

专业领域 酒店管理、餐饮服务 电话 13807091264

何时何地受何种

省部级及以上奖励

1、2012-2020 年，担任 10 余名参加省级、国家级

高职餐饮服务技能竞赛学生的指导教师，指导学生获国

家级铜牌 1次，三等奖 1次，指导省级比赛获奖一等 6

次，二等奖 4 次，三等奖 3 次。获优秀指导老师 8 次。

2、2020 年，获江西省教学能力大赛三等奖 1次，2013

年，获江西省微课竞赛二等奖 1次。

主要教学、行

业工作经历

1、2019 年 9 月―至今 江西旅游商贸职业学院旅游分

院专职教师；

2、2011 年 6 月-2019 年 7 月 江西工业贸易职业技术

学院旅游商务系专职教师；

3、2011 年 7 月-9 月，挂职浙江宁波恒大国际大酒店，中

西餐厅领班；

4、2012 年 7 月-9 月，挂职浙江嘉兴宝莲府邸大酒店，餐

厅经理助理，负责餐厅开业筹备；

5、2018 年 2 月-6 月，挂职南昌瑞颐大酒店餐饮部，《酒

店餐饮部运行》课程开发。



教材编写

经历和主要

成果

1、《酒店餐饮运作实务》，江西高校出版社，2021 年，副

主编。

2、《酒店服务心理学》，上海交通大学出版社，2012 年，

副主编。

3、《中外民俗》，航空工业出版社，2018 年，副主编

4、参与编写一体化校本学材：《餐饮部运行管理》 《酒

店督导实操》《酒店经营实务》。

主要研究

成果

1、授课《酒店餐饮运作实务》《菜肴营养与配餐》《茶艺》：

等课程学生总数约 1600 人。

2、发表《世赛餐厅服务赛项视域下的课程改革研究》《议

南昌大众餐饮发展面临问题及解决对策》等省级论文 10余篇。

3、担任职业技能竞赛餐厅服务赛项省级裁判 2次，市级裁

判 2次。

本教材编写

分工及主要

贡献

本书由江西旅游商贸职业学院的阮秀梅任第一主编，邹雪

梅任第二主编，江西现代职业技术学院的闵弘琴任第三主编，

负责全书的思政目标和任务工单编写。

本 人 签 名：

2021 年 12 月 22 日



三、编写人员情况

主编/副主

编/参编

姓 名

闵弘琴 性别 女

政治面貌 民盟盟员 国籍 中国

工作单位 江西现代职业技术学院 民族 汉族

所在省市 江西省南昌市 职称
餐厅服务高级技

师/讲师

专业领域 旅游与酒店管理 电话 13576982128

何时何地

受何种

省部级及以

上奖励

1.2011年、2014年获江西省教育厅颁发“优秀指导老师”奖

2.2015 年中国旅游协会颁发的“优秀辅导老师”奖

3.2013年江西省教育厅教师说课大赛“旅游服务”组二等奖

4.2013 年、2014 年获江西省教育厅信息化教学大赛一等奖

5.2015 年获江西省人力资源和社会保障厅“出彩教师”三

等奖；“出彩教学设计”三等奖

6.2020年8月获江西省人力资源和社会保障厅“江西省技术能

手”称号；获江西省妇女联合会“江西省巾帼建功标兵”称号

主要教学、行

业工作经历

2011.12——至今 江西现代职业技术学院教学管理人员，

后岗位调整为专职教师，长期担任酒店管理和旅游管理专业核

心课程教学，指导学生参加全省、全国酒店类职业技能比赛获

奖。2019 年全省酒店接待服务项目（世赛选拔赛）任裁判一职

2021 年全省中职酒店服务项目技能比赛中担任裁判一职。

1994.7-2011.12 江西南昌华鑫大酒店从基层服务到大堂

副理，在酒店一线岗位任职 7 年。

2014.9-2014.12 参加“高星级饭店运营与管理”专业骨干

教师国家培训。



教材编写

经历和主要

成果

1.2013 年 5 月主编《前厅服务与管理》 主编 苏州大学出

版社（“教、学、做”一体化教材）

2.2018 年 2 月，第二主编《餐饮运作实务》教材，由江西

高校出版社出版

3.2021 年 8 月，第三主编《餐饮运作实务》教材，由江西

高校出版社出版

主要研究

成果

课题：

2015 年 6 月：院级课题《酒店新生代人力资源管理对策研

究——以江西唯客丽晶国际大酒店为例》，主持人

2016 年 12 月：江西现代职业教育集团重点课题《订单教育

招生即“招工” 入校即“入厂”——现代学徒制人才培养模式

实践探索》（以酒店管理专业为例） 第三参与

论文：

2018 年 3 月 以职业技能竞赛引领课程建设与教学改革的

思考——以《餐饮服务与管理》课程为例

本教材编写

分工及主要

贡献

本书由江西旅游商贸职业学院的阮秀梅任第一主编，邹雪

梅任第二主编，江西现代职业技术学院的闵弘琴任第三主编，

南昌师范学院的舒怡和江西旅游商贸职业学院李琪任副主编，

由闵弘琴负责模块三的编写。

本 人 签 名：

2021 年 12 月 22 日



三、编写人员情况

主编/副主编/参编

姓 名
舒怡 性别 女

政治面貌 中共党员 国籍 中国

工作单位 南昌师范学院 民族 汉族

所在省市 江西省南昌市 职称 副教授

专业领域 旅游与酒店管理 电话 17707091011

何时何地受何种

省部级及以上奖励

●省级，江西省首届青年教师教学竞赛三等奖

（2014 年）

●省级，江西省大学生科技创新与职业技能竞赛

中餐主题宴会设计大赛“优秀指导老师”奖（2014 年）

●国家级，第八届全国大学生网络商务创新应用

大赛全国总决赛“优秀指导老师”奖（2015 年）

●国家级，首届全国大学生绿色会展创新创意挑

战赛“优秀指导老师”奖（2018 年）

●省级，首届江西省“双十佳”评选活动荣获“十

佳礼者”第一名，（2018 年）

●国家级，第二届全国旅游院校优质课程说课大

赛二等奖（2018 年）

主要教学、行

业工作经历

●2019.09-2013.07，江西旅游商贸职业学院旅游学院任专

职教师，主讲课程《旅游礼仪》、《餐饮运行与管理》、《酒

店管理概论》等；

●2013.09 至今，南昌师范学院旅游与经济管理学院任专职

教师，旅游管理、酒店管理教研室主任，主讲课程《旅游礼仪》、



《餐饮运行与管理》、《前厅运营与管理》、《酒店管理概论》等；

●2005.11-2006.08 任职于江西民航花园大酒店（四星），

前厅接待员；

●2009.07-2009.08 到厦门京闵中心酒店挂职锻炼两个月；

●2016.07-2016.08 到青岛凯莱大酒店挂职锻炼两个月；

●2017.07-2017.08；2018.02-2017.03；2018.07-2018.08

到北京宝之谷国际会议中心挂职锻炼累计时长六个月；

●2012.07-2021.08，到江西开源酒店挂职锻炼两个月。

教材编写

经历和主要

成果

1.《营养与配餐》，上海交大出版社，副主编，2016 年 7

月出版

2.《餐饮服务与管理》，上海交大出版社，副主编，2018

年 11 出版

3.《餐饮服务与管理》，江西高校出版社，21世纪高校规

划教材，副主编，2014 年 8月出版

4.《餐饮服务与管理》，江西高校出版社，21世纪高校规

划教材，副主编，2018 年 2月出版

5.《旅游社交礼仪》，高等教育出版社，参编，2014 年 8

月出版

6.《餐饮运作实务》，由江西高校出版社出版，副主编，

2021 年 8 月出版

主要研究

成果

一、课题：

1. 《商务礼仪》课程实践教学改革研究，江西省高校教学

改革研究项目，主持人，（项目编号：JXJG-17-23-13，2017

年立项，2019 年结题）；



2. 基于应用型人才培养的《商务礼仪》课程实践教学改革

研究，南昌师范学院教学改革研究项目，主持人，（项目编号：

JGKT-16-11，2017 年立项，2019 年结题）；

3. 应用型转型背景下旅游本科教育与行业就业关联性研

究，南昌师范学院校级重点科研项目，主持人，（项目编号：

19RWZD02，2019 年立项，在研）；

二、精品课程

1.《旅游礼仪》，江西省省级一流课程，主持人，2021 年

立项；

2.《餐饮运营与管理》，江西省在线开放精品课程，第二

主持人，2017 年立项。

本教材编写

分工及主要

贡献

本书由江西旅游商贸职业学院的阮秀梅任第一主编，邹雪

梅任第二主编，江西现代职业技术学院的闵弘琴任第三主编，

由舒怡任副主编，讨论确定教材大纲，负责教材模块一的编写。

本 人 签 名：

2021 年 12 月 22 日



三、编写人员情况

副主编

姓 名
李琪 性别 女

政治面貌 中共党员（预备） 国籍 中国

工作单位 江西旅游商贸职业学院 民族 汉

所在省市 江西南昌 职称 讲师

专业领域 旅游与酒店管理 电话 13697914060

何时何地受何种

省部级及以上奖励

（1）2015 年，指导学生参与全国职业技能大赛

（中餐组）荣获二等奖

（2）2016 年，指导学生参与全国职业技能大赛

（中餐组）荣获团体二等奖

（3）2017 年，指导学生参与全国职业技能大赛

（中餐组）荣获团体三等奖

（4）2015 年，指导学生参与江西省大学生科技

创新与职业技能竞赛（中餐组）荣获一等奖

（5）2016 年，指导学生参与江西省大学生科技

创新与职业技能竞赛（中餐组）荣获二等奖

（6）2017 年，指导学生参与江西省大学生科技

创新与职业技能竞赛（中餐组）荣获一等奖

（7）2018 年，指导学生参与江西省大学生科技

创新与职业技能竞赛（中餐组）荣获一等奖

（8）2019 年，指导学生参与江西省大学生科技

创新与职业技能竞赛（中餐组）荣获一等奖

（9）2020 年，参加江西省职业院校技能大赛教

学能力比赛荣获三等奖

（10）2020 年，指导学生参与江西省大学生科技

创新与职业技能竞赛（中餐组）荣获一等奖



主要教学、行

业工作经历

2013年9月―至今 江西旅游商贸职业学院旅游分院专

职教师；

2012 年 3月-2013 年 4月 英国 hotel collingwood 酒

店工作

教材编写

经历和主要

成果

（1）“全国职业技能大赛成果转化促进旅游职业教育实

践课程改革研究”，《当代旅游》，2017 年，第一作者；

（2）“对经济型酒店人力资源管理初探”，《旅游纵览》，

2017 年，第一作者；

（3）浅谈家风、家规、家教对游客素质的培养. 当代旅

游，2018 年，第一作者；

（4）校内创新创业型生产性实习实训基地建设.当代旅

游，2018 年 ，第一作者；

（5）试论高职旅游管理专业酒店实习管理存在的问题及

对策.年轻人教育,2019 年，独立完成；

（6）新媒体环境下翻转课堂在高职旅游管理类课程教学

中的应用分析.年轻人教育,2019 年，独立完成；

（7）关于江西省高职旅游管理专业产教融合实践教学体

系的探讨.年轻人教育,2019 年，独立完成。

主要研究

成果

（1）2017 年，“创新乡村旅游扶贫 打造湾里最美名片”

入选国家旅游局“万民英才实践服务型英才项目” ；

（2）2020 年，“研学旅行基地形象塑造与文化传播研究”

入选江西省艺术规划课题，第二主持；

（3）2020 年，“基于研学游角度的非物质文化，遗产文

创产品创意开发研究”入选江西艺术规划课题，第三主持人；

（4）2020 年，夏布绣刺绣技艺研学课程设计探索入选校

级课题，第三主持人；

本教材编写

分工及主要

贡献

本书由江西旅游商贸职业学院李琪任副主编，编写模块

一，字数约 4万字。

本 人 签 名：

2021 年 12 月 22 日





五、申报单位意见

单位名称 江西旅游商贸职业学院 主管部门 江西省供销社

联 系 人 刘繁荣 职务 教务处处长

联系电话 13367000685 电子邮箱 149737316@qq.com

通讯地址
江西省南昌市经开区丁

香路 1 号

邮编 330100

申

报

单

位

意

见

（意见）

本单位承诺以上填报内容真实、准确，并按规定进行了

公示，无异议，同意申报。

负责人签字：

（单位公章）



六、推荐意见

初评和

推荐

意见

专家签字：

(行指委、教指委公章)

年 月 日

备注：各省级教育行政部门或行指委、教指委应组织审核专家进行初

评、推荐；通过行指委、教指委推荐的教材应在本栏简要写明行指委、

教指委遴选程序和结果，并加盖行指委、教指委公章。



省级

教育

行政

部门

推荐

意见

（省级教育行政部门公章）

年 月 日



七、附录

附 1：教材编写/责任编辑人员/审核专家政治审查表

附 2：教材编校质量自查情况表

附 3：申报教材著作权归属证明材料

附 4：教材获奖证明等其他材料（自选）

附 5：展示网页链接及展示材料目录（自选）



附 1：教材编写/责任编辑人员/审核专家政治审查表(7 份）















教材编写/责任编辑人员/审核专家政治审查表

姓名 方卫武 性别 男

出生年月 1967.10 民族 汉族

政治面貌 中共党员 职务 党委副书记

工作单位 江西旅游商贸

职业学院

职称 教授

文化程度 研究生 电话 18907913802

身份

主编 □副主编 □参编人员

□责任编辑

审核专家

政治思想

表现情况

包括政治立场、思想品德、社会形象，以及有无

违法违纪记录或师德师风问题等。

该同志政治立场坚定，坚决拥护党的路

线、方针、政策，能够明辨是非，坚持真理，

思想品德高尚，社会形象良好，无任何违法违

纪情况和师德师风问题。

（单位党组织公章）

年 月 日



附 2：教材编校质量自查情况表



附 3







附 4



教材获奖：



课题：



教学能力竞赛



世赛及国赛优秀指导老师奖













江西省技能比赛优秀指导老师奖
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